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Grand cru Kaefferkopf Sélection de grains
nobles Gewurztraminer 2017

Ce millésime 2017 nous a permis de trier des raisins avec une pourriture noble de qualité
exceptionnelle. Nez intense, expressif , d'une gande pureté ou se mélent les notes de
kumquat, de fruit de la passion, de coing et d'épices. La bouche est liquoreuse,dense,
exubérante mais trés bien équilibrée avec une finale aérienne sur les amers nobles,
signature du terroir marno-gréseux du Kaefferkopf. Déja accessible, son potentiel de garde
est immense.

Appellation: A.O.C Alsace Grand Cru

Lieu dit : Kaefferkopf

Pays: France

Cépage: Gewurztraminer

Vendange: Manuelle

Sucres résiduels : 160 g/l

Rendement: 17 hl/ha

Acidité : 4.15 g/

Alcool :13.5 °

Age moyen des vignes : 27 ans

Garde : 2018-2030

Vinification : Pressurage pneumatique lent, fermentation sur plusieurs semaines et élevage
d’un an sur lies fines en cuve.
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